
Feiern Sie Ostern mit uns -  

Wo Tradition auf Geschmack trifft! 

 

Wochenklarte ab dem 18. März 2024 
 

 

Unsere Aperitifempfehlung: 

 

Sekt Cassis 1,2,5                 3,50€  

 

 

Karotten Ingwer Suppe mit Kokosmilchschaum und Chilifäden 20                                    5,20€ 

 

Räucherlachs mit Sahnemeerrettich, Kartoffelrösti und Salatbouquet 13,q,16,18,20       10,30€ 

 

 

*Schweinebraten mit Kartoffelknödel und Krautsalat 2,18,20                                  17,80€ 

 

*Schweineschnitzel mit feuriger Pusztasoße und Pommes frites 5,10,13a,15,18,20          18,00€ 

   

Kohlrabischnitzel an großem Salatteller, dazu Schnittlauchdip 13a,15,18,20,22                 14,30€

                

Filetteller vom Rind und Schwein mit Käsespätzle           27,40€ 

und Schwammerlsoße 13a,15,18,20,22                                         

 

Rehmedaillon und Perlhuhnbrust mit einer Sauerkirschsoße,         27,50€ 

Mandelbällchen und Gemüse 1,11,18,19a,20          

 

Poschierter Rotbarsch mit Tomatenpesto und Erbsenpüree 16,18,20             18,90€
  

 

*Kalbsrahmgulasch mit Spätzle 13a,15,18,20               18,20€ 

 

 

 

Extra Beilagensalat 20,22                                 3,50€ 

 

 

 

Heidelbeer-Minz-Parfait hausgemacht garniert mit frischen Früchten 15,18           6,70€ 

 


